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Bressanone, 16 dicembre 2025 – Il luxury retreat FORES↑IS, hotel cinque stelle icona in 
Alto Adige sulle Dolomiti, è stato inserito nella tanto attesa Condé Nast Traveler Gold 
List 2026. 
 
La Gold List è la selezione annuale, curata dalla redazione di Condé Nast Traveler, degli 
hotel più prestigiosi del mondo: proprietà che rappresentano lo standard di eccellenza 
in termini di servizio e ospitalità. 
L’inserimento in questa lista autorevole a livello globale è sinonimo di impegno verso 
l'eccellenza e di un'esperienza senza pari per gli ospiti, grazie alle selezioni effettuate 
dagli esperti delle edizioni di Condé Nast Traveler worldwide. 

 
“Siamo onorati e lieti di essere stati premiati dai redattori di Condé Nast Traveler e 
inseriti nella Gold List 2026 - dichiara Günther Kofler, General Manager del FORESTIS. - 
Questo riconoscimento è una testimonianza della dedizione dell’intero team, che si 
impegna ogni giorno per proporre un'atmosfera di lusso tranquillo, benessere olistico e 

servizio attento. Sin dall'apertura, la nostra visione è stata quella di creare un rifugio 
dove gli ospiti potessero riconnettersi con la natura e con se stessi: questo 
riconoscimento conferma che stiamo raggiungendo il ‘gold standard’ dell'ospitalità".  

 
Arroccato a 1.800 metri, FORES↑IS, offre un'esperienza esclusiva radicata su quattro 
elementi: acqua incontaminata, aria pura, esposizione al sole e clima curativo delle 
Dolomiti. La proprietà, nota per la sua architettura minimalista, le viste panoramiche 
mozzafiato e la sua SPA unica, si è  
rapidamente affermata come un’icona per viaggi consapevoli e per il design sofisticato.  
 
Costruita originariamente nel 1912 dalla Monarchia Austriaca come stazione climatica e 
sanatorio per la tubercolosi su progetto di Otto Wagner, il FORES↑IS, era stato 
concepito come luogo di cura immerso nelle foreste della Plose.  
FORESTIS è di proprietà di Stefan e Teresa Hinteregger, che lo gestiscono in prima 
persona: sin dall’apertura nel 2020 hanno trasformato il FORES↑IS nella spettacolare 
destinazione oggi rinomata in tutto il mondo. 
 

www.forestis.it 

 
#forestisdolomites 
 

http://www.forestis.it/


 

WWW.FORESTIS.IT 

FORES↑IS 
Situato sulla cima di una montagna a 1.800 metri sul livello del mare, FORESTIS ridefinisce il concetto di 
opulenza e tranquillità come rifugio dedicato al benessere senza eguali, ispirato e dedicato ai quattro 
elementi delle Dolomiti: acqua limpida, aria pura, giornate soleggiate e clima mite. Di proprietà di Stefan 
e Teresa Hinteregger, la struttura è stata costruita oltre 100 anni fa dalla Monarchia Austriaca come 
sanatorio per la tubercolosi. L'hotel di 62 camere sorge dove i fenomeni naturali convergono 
perfettamente e offre un'oasi senza pari, ispirata alla natura per la guarigione e la trasformazione, sullo 
sfondo delle suggestive vette delle Dolomiti, patrimonio mondiale dell'UNESCO.  
Gli ospiti possono scoprire la Forest Cuisine, un concetto esclusivo che celebra gli ingredienti locali, 
stagionali e semplici creati dall'Executive Chef  Roland Lamprecht; concedersi trattamenti unici basati 
sulla saggezza celtica e sul FORES↑IS, Tree Circle, che enfatizza i poteri dei quattro alberi (pino mugo, 
abete rosso, larice e pino cembro), quattro legni curativi, quattro pietre curative e le quattro frequenze 
degli alberi; godersi soggiorni in famiglia nella nuova e lussuosa villa con cinque camere da letto; vivere 
infinite avventure che spaziano dall'escursionismo e dal ciclismo sugli otto sentieri che partono dalla 
proprietà, alle ciaspolate, all'accesso diretto alle piste da sci della Plose Ski Region, completato da un 
deposito sci attrezzato, allo sci alpinismo fuori dai sentieri battuti; praticare Wyda (yoga celtico), 
meditazione silenziosa all'aperto; visitare la città di Bressanone con visita alle cantine vicine; seguire corsi 
di cucina in loco o esperienze in fattorie di erbe aromatiche; organizzare degustazioni nella cantina dei vini 
e molto altro ancora. 
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